
KamoZine    かも秋号 2009年（平成21年）9月1日［1］

かもがわポータルマガジン

×2鴨 川 を もっと 　 楽し む！お もし ろ ポ ー タ ル マ ガ ジ ン
秋かも 号
2009 . 9 . 1

Take  F r e e編集／かもナビ実行委員会かもジン制作班×かもがわプロモーション室×JIU・STC

祭り×実り×里山＝かもがわの秋
にぎやかな秋祭り、長狭米や秋刀魚などの秋の味覚、むかし懐かしい里山の情景…。
かめばかむほど味がある、奥深い鴨川の秋をじっくりとお楽しみください。 

●鴨川地区　●長狭地区　
●江見・太海地区　
●天津小湊地区　
●清澄地区　●鴨川市内

解説は２面鴨川豆知識     江戸時代、嶺岡山を馬がたくさん走り回っていたらしい。

9.7（月）

10 .1（火）

11.1（日）

9（水）8（火）

3（火・祝）

10（木） 11（金） 12（土） 13（日）

7（水）6（火） 8（木） 9（金） 10（土） 11（日）

16（水）15（火） 17（木） 18（金） 19（土） 20（日）

11（水）10（火） 12（木） 13（金） 14（土） 15（日）

14（水）13（火） 15（木） 16（金） 17（土） 18（日）

23（水）22（火・休） 24（木） 25（金） 26（土） 27（日）

21（水）20（火） 22（木） 23（金）

29（木） 30（金） 31（土）

24（土） 25（日）

30（水）29（火）

28（水）27（火）

2（金） 3（土） 4（日）

4（水） 5（木） 6（金） 7（土） 8（日）

21（月・祝）

14（月）

5（月）

28（月）

19（月）

12（月・祝）

2（月）

26（月）

9（月）

鴨川夏のイベント・観光のお問い合わせは
　　　　　　　　　　　鴨川駅前観光案内所　TEL 04-7092-0086 
　　　　　　　　　　　天津小湊観光案内所　　　TEL 04-7095-2218

●鴨川合同祭

●田原地区例祭 ●田原地区例祭
●田原地区　川代神楽

●地引網体験

●吉保八幡流鏑馬

●内浦山県民の森
　・草木染めに挑戦！

●鴨川シーワールド
　満喫体験

●鴨川シーワールド
　満喫体験

●東条地区例祭
●太海地区例祭

●西条地区・花房瀧口
　神社例祭

●城西国際大学祭
「ウェルネス交流DAY」

●西条地区例祭 ●東条地区例祭
●東条地区男金神社　
　 和泉の三役

●曽呂地区例祭
●江見合同祭

●かもがわの歴史・文化財を
　巡るハイキング
●シーワールド満喫体験

●波切不動尊
　　・火渡り祭

●北辰神社
　例祭

●太海香指神社例祭
●天津神明宮宵宮祭

●天津神明宮例祭

●シーワールド満喫体験

●シーワールド
　満喫体験

●棚田の夜祭り
●天津神明宮　
　自由広場

●天津神明宮　
　自由広場

●棚田の夜祭り

●清澄寺 御会式●清澄寺 御会式

●日澄寺　御会式 ●誕生寺　御会式

●内浦山県民の森・草かごづくり

●内浦山県民の森
　・秋の森歩きと
　手打ちうどん作り

●頼朝を偲ぶ―
南房総横断オー
バーナイトウォーク

　　　●山あいの自然な大地
　　・ひらつか　秋の朝市収穫祭
●天津小湊駅からハイキング
●内浦山県民の森・秋の恵みで
　アウトドアクッキング

●鴨川合同祭
●清澄虚空蔵菩薩祭

かもナビコードを入力して、各スポットの情報にかんたんアクセス！
かもがわナビにアクセスして、KamoZineに
記載されている [かもナビコード] を入力すると、そのスポットの詳しい情報を
見ることができるよ！

鴨川のすべてを見る！探す！わかる！　かもがわナビ   http://kamonavi.jp

棚田の夜祭り 10/24（土）～11/1（日）

棚田の夜祭り 10/24（土）～11/1（日）

9/7（月）～11/13（金）収穫祭













房州路　1個￥1５０円（税込み）

C-3 FDNG0001
エリアMAP かもナビコード

C-2 SPAK0001
エリアMAP かもナビコード

C-2 SPAK0001
エリアMAP かもナビコード

E-4 KSHO4236
エリアMAP かもナビコード

E-4 KSHO1391
エリアMAP かもナビコード

F-3 SPAK0001
エリアMAP かもナビコード

G-3 KSHO4232
エリアMAP かもナビコード

香り豊かな発酵バターをふんだんに使ったパイ生地と特
製小倉餡の相性は抜群です。中心に南房総産の食用キ
ンセンカの花弁を練りこんだ
牛皮を入れて、焼き上げまし
た。さくっとした食感に上品な
甘さがひろがる、和と洋のおい
しさがひとつに…緑茶、コー
ヒー、紅茶等、お好みのお飲み
物と一緒にお試し下さい。
鎌田製菓　鴨川市内浦２８１９
TEL 04-7095-2828

全国1,2位を争う伊勢海老漁獲量を誇る千葉県。中でも
大原港と千倉港の水揚げは有名です。（ちなみに伊勢海
老の生息北限は大原なんだとか）そして伊勢海老の旬は
10月から ！　なんてタイムリーな商品でしょう ！
伊勢海老らーめん…　ラーメン好きにとってはチャレン
ジしたい一品です。
潮騒市場･旬彩、鴨川駅前のお土産市場他、君津I.C入り
口にある四季の蔵でも入手可能です。
潮騒市場鴨川市広場777
TEL04－7099－2200

伊勢海老ラーメン　5食￥1050円（税込み）

今秋で第13回を数える、
天津神明宮のフリーマー
ケット「自由広場」。そこで
売られるやきいもは自由広
場の定番です。やきいも屋
さんを務めるのは、なんと
天津神明宮に奉仕してい
る神主の柏原さん。じっくり
と焼き上げた石焼きいもはホクホクで、ほんのりした甘
さに癒されます。秋の味覚を味わってみてください。
天津神明宮　鴨川市天津2950
TEL 04-7094-0323
自由広場 10/24(土)・25(日)

自由広場のやきいも

城崎海岸近く、鴨川ヒルズリゾートホテルの登り口付近に
ある居酒屋「ほたる」は知る人ぞ知る、懐かしい昭和のム
ードの漂う酒場です。このお店で出している「くじらのステ
ーキ」が絶品。肉厚のくじら肉に甘辛いタレが絡み、ビール
や焼酎によく合います。取材班がマリリンモンローと呼ぶ、
ママもステキです。
＊漁の状況、時期により、食
べられないときもあります。
居酒屋「ほたる」　
鴨川市天津3279
TEL 04-7094-2717

くじらのステーキ　￥1050円（税込み）

「びわーむくーへん」と読みます。枇杷のジャムを生地に練り
こんだバームクーヘンなのです。しかし、かもジンが掘り出
しものに紹介するのはそれだけではありません。なんと枇杷
は鋸南町産の枇杷を使用し、亀屋自社工場で生産していま
す。取れたての枇杷をジャムにすることで、１年を通しての
供給が可能になったというわけです。亀屋本店鴨川店、亀
屋小湊店・誕生寺店他、亀
屋のお土産物屋さんで購
入できます。
亀屋本店鴨川店
鴨川市横渚1067－3
TEL04－7093－3281

枇杷―ムクーヘン　￥1575（税込み）

一度聞いたら忘れられないユニークな名前。長狭のお
ばあさんが営むお弁当屋さん「ばばめしや」。米農家の
“ばば”が作るお弁当は美味しいお米がメイン。季節の
炊き込みご飯や五目ちらしの地元ファンは数多く。な
かでもチャーシュー丼は人気の上、数量限定のまぼろ
しの逸品。一度食べたら忘れられないばばの味、みんな
みの里や鴨川オーシャンパークで出会えます。
ばばめしや農園　鴨川市南小町799
TEL04－7099－8233

ばばめしやのチャーシュー丼　￥380（税込み）

C-3 SPNG0002
エリアMAP かもナビコード

長狭平野の日当たりの良い斜面で育てられたうんしゅうみ
かん。鴨川の晩秋、冬の到来を告げる果物です。露地で
育ったみかんの味は濃厚で、お日さまの恵みがいっぱいつ
まっています。10月下旬頃から総合交流ターミナル「みん
なみの里」でも販売され、11月からはみかん狩りを楽しむ
こともできます。むかしながらのみかん！という懐かしい甘
酸っぱい味をお楽しみあれ！
みんなみの里　
鴨川市宮山1696
TEL 04-7099-8055

長狭うんしゅうみかん
残暑もやわらぐ９月下旬ごろ、清澄養老ラインにある四
方木地区では昔ながらの手作りこんにゃくが売られ始め
ます。四方木のコンニャクは３年間良質な土で育てられ
たコンニャク芋と地元から湧き出る水で作られる純地元
産。この地のエネルギーを閉じ込めた逸品、芋の風味が
楽しめる田楽がお勧めです。
四方木地区売店　

四方木の手作りこんにゃく　￥200円くらい

KamoZine    かも秋号2009年（平成21年）9月1日［8］

鴨川豆知識 鴨川市細野の農家の長男として生まれた歌人・古泉千樫の詠んだ「みんなみの 嶺岡山のやくる火の こよひもあかく 見えにけるかも」の作品から名づけられました。
古泉千樫は伊藤左千夫、斎藤茂吉、島木赤彦らとともに雑誌「アララギ」の発展に尽くし、日本近代短歌史に名を刻みました。

写真提供：鈴木貴志氏、高橋誠氏（株）新倉

発行／社団法人鴨川市観光協会　〒296-0001　千葉県鴨川市横渚945-2　TEL 04-7092-0086
　　　かもナビ実行委員会　千葉県鴨川市横渚643-2　TEL 04-7092-0320
　　　URL：http://www.resort-kamogawa.net

SPECIAL SUPPORTED BY
鴨川館ろご入る
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■KamoZine応援団募集！
新感覚・鴨川ポータルマガジンかもがわマガジン（KamoZine）を応援しませんか？
新しい感覚で作っていく、鴨川ポータルマガジン「かもがわマガジン」（KamoZine）を応援してくださる方を大
募集いたします。限られた予算の中ですが、より魅力的な鴨川を多くの人に伝えようと、知恵を絞り合い、心を一
つにして取り組んでいます。　みなさんの応援を力にしていきたいと思います。あわせて購入、配布くださる方
も募集しております。みなさんのご協力、お待ちしております。
● 応援くださる方…
１口 2,000円　＊１口あたり最新号を10部進呈いたします。＊応援くださった方は紙面上でご紹介します。
● 配布くださる施設の方…
１部 ３５円（税込）（かも秋号）＊１回20部以上の申込をお願いします。
●お申込・お問合せ　かもナビ実行委員会 事務局（担当：鴨川市商工会）
TEL 04-7092-0320（担当：石渡・栖原） E-mail k-office@kamonavi.jp
■情報をお寄せください。
「かもがわマガジン」に掲載する情報を募集いたします。イベントをはじめ、おもしろいグッズ、人など、自薦・他薦
は問いません。どしどし情報をお寄せください。取材にうかがいます。
＊お寄せいただいた情報全てを掲載できるわけではありません。あらかじめご了承ください。
●お申込・お問合せ
かもナビ実行委員会 事務局（担当：鴨川市商工会） 
TEL 04-7092-0320（担当：石渡・栖原）  E-mail k-office@kamonavi.jp

歴史的資源や自然の景勝地、自慢の郷土料理や神事祭礼など、あまりにもたくさんある鴨川の魅力 !! そんな中から、あなたが選ぶ最高の鴨川をみんなで一緒に探訪しましょう！
本文：鴨川市商工会観光サービス業部会が中心になって、皆さんの鴨川自慢を募集しています。かもがわナビにて、投票対象をエントリーできます。このエントリーをもとに、Webや投票用紙にてベスト
100を決めていく計画です。そしてベスト100が出揃ったら、今度は皆さんに探訪してもらうという企画もできるかも？ また、Webのみですが投票結果は毎週更新します。結果発表は12月下旬を予定

しています。市民の皆さんは、意外と知られていない鴨川の穴場を、観光に来たことがある！ という方は「こんな楽しみ方」を教えて下さい！ さて、鴨川市民や鴨川ヘビーリピーターの皆さんが選ぶかもがわ自慢の結果は？　
お楽しみに !!  「おらがかもがわ自慢ベスト100」（仮）の詳細はかもがわナビからどうぞ  http://kamonovi.jp

差し替え
後送かもがわ100選紹介記事

KamoZine編集部からのお知らせ




